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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
36015159 | Chan do Monte Marin 2023/2024
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
IMA Instalacidn e mantemento CMIMAO1 Instalacions frigorificas e de climatizacion Ciclos Réxime xeral-
formativos de | ordinario
grao medio
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP0040 Montaxe e mantemento de equipamentos de refrixeracién comercial | 2023/2024 9 157 188
MP0040_12 |Montaxe de equipamentos de refrixeracién comercial 2023/2024 9 75 90
MP0040_22 |Posta en marcha e mantemento de equipamentos de refrixeracion 2023/2024 9 82 98
comercial

(*) No caso de que o modulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | ANGEL CONDE VALLADARES

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervision inspector
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2. Concrecion do curriculo en relaciéon coa stla adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

CONTORNO PROFESIONAL.

1. As persoas co perfil profesional de técnico en instalacions frigorificas e de climatizacion exercen a sUa actividade nas empresas de montaxe e
mantemento de instalacions térmicas e de fluidos relacionadas cos subsectores do frio comercial, do frio industrial e da climatizacién, tanto no
sector de edificacion e obra civil como no industrial.

2. As ocupacions e os postos de traballo mais salientables son os seguintes:

- Instalador/ora frigorista en instalaciéns comerciais.

- Mantedor/ora frigorista en instalacions comerciais.

- Instalador/ora frigorista en procesos industriais.

- Mantedor/ora frigorista en procesos industriais.

- Instalador/ora ou montador/ora de equipamentos de climatizacion, ventilacion-extraccion, redes de distribucion e equipamentos terminais.
- Mantedor/ora ou reparador/ora de equipamentos de climatizacidn, ventilacién-extraccion, redes de distribucidn e equipamentos terminais.

PROSPECTIVA DO TiTULO NO SECTOR.

1. O perfil profesional deste titulo, dentro do sector produtivo, sinala unha evolucién cara 4s competencias relacionadas co emprego de novos
fluidos refrixerantes

e sistemas electronicos que incrementan o rendemento e o uso de maquinas con altas capacidades de aforro enerxético.

2. Desde o punto de vista das funcions, estas mantéfiense e evolucionan cara a un incremento das competencias relacionadas coa calidade, a
seguridade e o respecto

polo ambiente.

3. Os procesos de montaxe € mantemento teran que adaptarse & normativa que se refire aos tratamentos e & xestion de residuos e axentes
contaminantes.

4. A evolucion tecnoldxica tende a sistemas enerxeticamente mais eficientes polo uso da electrénica, os automatismos e novos materiais.

5. As estruturas organizativas dirixense cara a toma de decisions descentralizadas, potenciando a autonomia e o traballo en equipo.

6. Desenvolvense novos campos de producion de frio, entre os que se pode destacar os sistemas de absorcion, utilizando a calor residual de
instalacions produtoras de calor ou mediante o uso de paneis solares térmicos.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional,
xunto coa secuencia e o tempo asighado para o desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) |Peso (%)

1 Montaxe de 45 20
instalacions frigorificas
basicas.

2 Montaxe de elementos 45 20
eléctricos de
proteccion e control.
3 Posta en marcha de 30 20
instalacions frigorificas
basicas e
equipamentos
comerciais

4 Mantemento 30 20
preventivo de
instalacions frigorificas
basicas e
equipamentos
comerciais.

5 Diagndstico e 38 20
reparacion de avarias
en instalacions
frigorificas basicas e
equipamentos
comerciais.
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
1 Montaxe de instalacions frigorh-’lcas basicas. 45
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Monta instalaciéns frigorificas basicas aplicando técnicas de montaxe, para o que interpreta esquemas e instrucions. Sl
RA3 - Cumpre as normas de prevencion de riscos laborais e de proteccion ambiental, nas operacions de montaxe de equipamentos de refrixeracion comercial, e S|
identifica os riscos asociados, asi como as medidas e 0s equipamentos para os previr.

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

—
CA1.1 Fixaronse os elementos da instalacion (compresores herméticos, visores, deshidratadores, capilares, etc.).

CA1.2 Interconectaronse os elementos aplicando técnicas de conformacién e unién.

CA1.3 Realizéronse as probas de estanquidade da instalacién aplicando e valorando criterios técnicos.

CA1.4 Localizaronse e solucionaronse as posibles fugas na instalacion.

CA1.5 Seleccionaronse as ferramentas e os materiais necesarios para a montaxe da instalacién, e operouse con eles.

CA1.6 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados.

CA1.7 Realizéronse os traballos con orde e limpeza.

CA1.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo.

CA1.9 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

CA3.1 Identificaronse os riscos € o nivel de perigo que supén a manipulacion de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte.

CA3.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade.

CA3.3 Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc.

indumentaria, etc.) que se deben empregar nas operaciéns de montaxe de equipame

CA3.4 Describironse os elementos de seguridade das maquinas (proteccions, alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccion individual (calzado, proteccion ocular,

CA3.5 Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas.

suas instalacions asociadas.

CA3.6 Determinaronse as medidas de seguridade e de proteccion persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucion das operacions de montaxe das instalacions frigorificas e as

CA3.7 Identificaronse as posibles fontes de contaminacién ambiental.

CA3.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sUa retirada selectiva.

CA3.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de prevencion de riscos.
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4.1.e) Contidos

Contidos

Interpretacion de documentacion técnica.

Soportes e fixacions de equipamentos e lifias de fluidos en xeral.

Baleiro e probas de estanquidade. Determinacion de valores de presions.
Técnicas de localizacion e reparacion de fugas de fluido nas instalacions.
Montaxe dos elementos de regulacion e control.

Realizacion de memoria descritiva das tarefas executadas.

Valoracién econdmica dos compofientes empregados.

Identificacion de riscos asociados & montaxe de instalaciéns frigorificas.
Determinacién das medidas de prevencidn de riscos laborais.

Prevencién de riscos laborais nas operacions de montaxe das instalacions frigorificas.
Equipamentos de proteccién individual.

Métodos e normas de orde e limpeza.

Proteccion ambiental.

Compromiso ético cos valores de conservacion e defensa do patrimonio ambiental e cultural da sociedade.
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4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
2 Montaxe de elementos eléctricos de proteccion e control. 45
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Monta elementos eléctricos de proteccion e control das instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerciais, para o que interpreta esquemas e S|
instrucions.

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Identificaronse as caracteristicas técnicas da instalacion frigon'ﬁca.

CA2.2 Montaronse os elementos eléctricos da instalacion.

CA2.3 Realizouse o cableamento respondendo aos esquemas eléctricos e tendo conta a seccion e a cor dos condutores.

CA2.4 Verificouse o correcto funcionamento das conexions eléctricas e dos elementos periféricos.

CA2.5 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados.

CA2.6 Realizaronse os traballos con orde e limpeza.

CA2.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

CA2.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo.

CA2.9 Redactouse unha memoria descritiva dos traballos efectuados e do tempo empregado en executalos.

CA2.10 Realizouse unha valoracion técnica e econémica dos materiais empregados.

4.2.e) Contidos

Contidos

-
Interpretacion de documentacion técnica. Esquemas eléctricos e manuais de fabricante.

Tipos de arranque de motores de compresores monofasicos. Proteccions eléctricas na instalacion frigorifica € equipamentos comerciais.
Sistemas de regulacion e control.

Montaxe e conexidn de presostatos, terméstatos, etc.
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4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
3 Posta en marcha de instalacions frigorl'ﬁcas basicas e equipamentos comerciais. 30
4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Realiza a posta en marcha da instalacion frigorifica basica e dos equipamentos comerciais, € comproba os parametros de funcionamento. Sl
RA5 - Cumpre as normas de prevencion de riscos laborais e de proteccion ambiental, nas operacidns de posta en marcha e mantemento de equipamentos de S|
refrixeracidn comercial, e identifica os riscos asociados, asi como as medidas e 0s equipamentos para 0s previr.

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Realizouse o baleiro € a carga de refrixerante en condicions de seguridade e ambientais.

CA1.2 Axustaronse os valores de consigna dos elementos de control da instalacion (terméstato, presostatos, etc.).

CA1.3 Comprobouse a secuencia de funcionamento dos elementos de control, seguridade e receptores eléctricos da instalacion.

CA1.4 Verificaronse os parametros de funcionamento da instalacion (carga de refrixerante e saltos térmicos, etc.).

CA1.5 Efectuouse o trazado do ciclo sobre o diagrama PH.

evaporador.

CA1.6 Comprobouse subarrefriamento de liquido, requecemento na aspiracion, temperatura de descarga do compresor e variacién de humidade relativa entre entrada e saida do

CA1.7 Seleccionaronse e utilizéronse as ferramentas e os instrumentos para a posta en marcha.

CA1.8 Realizouse a posta en funcionamento, de acordo coa seguridade requirida e consonte a regulamentacion.

CA1.9 Repartironse equitativamente as tarefas e traballouse en equipo.

CA1.10 Respectaronse os tempos estipulados para a realizacion da actividade.

CA1.11 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

CA1.12 Elaborouse unha memoria das actividades desenvolvidas e dos procedementos utilizados.

CAA5.1 Identificaronse os riscos € o nivel de perigo que supén a manipulacion de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte.

CA5.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade.

CAA5.3 Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc.

indumentaria, etc.) que se deben empregar nas operaciéns de posta en marcha e m

CAb5.4 Describironse os elementos de seguridade das maquinas (proteccions, alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccion individual (calzado, proteccion ocular,

CA5.5 Relacionouse a manipulacion de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas.

e as suas instalaciéns asociadas.

CAb5.6 Determinaronse as medidas de seguridade e de proteccion persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucion das operacions de mantemento das instalacions frigorificas

CAA.7 Identificaronse as posibles fontes de contaminacién ambiental.
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thCIB

Criterios de avaliacion

CAA5.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sUa retirada selectiva.

CA5.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacidns e dos equipamentos como primeiro factor de prevencion de riscos.

4.3.e) Contidos

Contidos

Procedemento de posta en funcionamento.

Comprobacions eléctricas previas a posta en funcionamento.

Técnicas de carga de refrixerantes.

Precaucions con equipamentos que utilicen gases fluorados de efecto invernadoiro.
Procedementos de actuacion con mesturas de gases refrixerantes.

Lectura e contraste de parametros de funcionamento de instalacion en marcha.

Axustes e correccions posteriores & posta en marcha da instalacion.

Identificacion de riscos asociados & posta en marcha e 0 mantemento de instalacions frigorificas.
Determinacién das medidas de prevencidn de riscos laborais.

Prevencion de riscos laborais nas operacions de posta en marcha e mantemento de instalacions frigorificas.
Equipamentos de proteccién individual.

Métodos e normas de orde e limpeza.

Proteccion ambiental.

Compromiso ético cos valores de conservacion e defensa do patrimonio ambiental e cultural da sociedade.
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4.4.a) Identificacidon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
4 Mantemento preventivo de instalacions frigorl'ﬁcas basicas e equipamentos comerciais. 30
4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Realiza operacions de mantemento das instalacions frigorificas basicas e de equipamentos comerciais, interpretando e aplicando as instrucions de S|
mantemento e recomendacions do fabricante.

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Elaborouse o esquema de principio do equipamento (fabricadores de xeo, deshumidificadores, frigoriﬁcos, neveiras, fermentadores, arrefriadores, vitrinas e expositores, etc.).

CA2.2 Describiuse a tipoloxia e a funcion dos elementos do equipamento.

CA2.3 Interpretouse ou elaborouse o esquema eléctrico do equipamento.

CA2.4 Identificaronse e realizéronse as operacions basicas de mantemento dos equipamentos e dos elementos.

CA2.5 Medironse e verificaronse os parametros de funcionamento (frigorificos e eléctricos).

CA2.6 Elaborouse un rexistro das operaciéns de mantemento.

CA2.7 Realizéronse as operacions de montaxe e desmontaxe dos equipamentos con seguridade e respecto polo ambiente.

4.4.e) Contidos

Contidos

Operacidns de mantemento preventivo usuais en equipamentos comerciais.

Medida de parametros. Técnicas e puntos de medida. Interpretacion e contraste de resultados.
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4.5.a) Identificacion da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
5 Diagnéstico e reparacion de avarias en instalacions frigorl’ﬁcas basicas e equipamentos comerciais. 38
4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Diagnostica avarias e disfunciéns en equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas, aplicando técnicas de deteccion e relacionando a disfuncion S|
€0a sua causa.
RA4 - Repara equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas aplicando técnicas de mantemento correctivo. Sl

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do

alumnado

Criterios de avaliacion

-
CA3.1 Realizéronse as medidas dos parametros de funcionamento, utilizando os medios, equipamentos e instrumentos adecuados.

CA3.2 Identificouse os sintomas de avarias ou disfuncions a través das medidas realizadas e a observacién da instalacion.

CA3.3 Propuxéronse hipdteses das causas da avaria e a sua repercusion na instalacion.

mecanicas, termodinamicas, de regulacion, etc.).

CA3.4 Localizouse a avaria, analizado os sintomas de acordo cos procedementos especificos para o diagnéstico e a localizacién de avarias de instalacions frigorificas (eléctricas,

CA3.5 Describironse os procedementos de intervencion necesarios para a reparacion (probas, medidas, axustes e secuencias de actuacion).

CA3.6 Operouse coas ferramentas e os instrumentos adecuados para a diagnose de avarias.

CA3.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

CA4.1 Elaborouse a secuencia de intervencion para a reparacion da avaria tanto eléctrica como frigorifica, tendo en conta a seguridade e o respecto polo ambiente.

CA4.2 Recuperouse o refrixerante con criterios de seguridade e respecto polo ambiente.

CA4.3 Operouse coas ferramentas adecuadas coa calidade requirida.

CA4.4 Substituironse ou, de ser o caso, arranxaronse os compofientes danados ou avariados.

CAA4.5 Restablecéronse as condicions iniciais de funcionamento do equipamento ou da instalacion.

CA4.6 Realizéronse as intervencions de mantemento correctivo de acordo coa calidade requirida.

CA4.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

CAA4.8 Elaborouse unha memoria posterior & reparacion das actividades desenvolvidas, dos procedementos utilizados e dos resultados obtidos.

4.5.¢) Contidos

Contidos

Avarias en equipamentos frigorificos en funcién da sua aplicacion e das suas caracteristicas.
Avarias en equipamentos frigorificos en funcion do fluido refrixerante utilizado.

Avarias relacionadas co sistema eléctrico dos equipamentos.

-10-
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Contidos

Procedementos para a localizacién de avarias.

Tratamento dos gases fluorados de efecto invernadoiro: recuperacion; deteccidn e reparacion de fugas.
Técnicas de desmontaxe, verificacion, reparacion e montaxe de instalacions frigorificas e os seus comporientes.
Correccién de avarias en maquinas e compofientes frigorificos.

Resolucion de avarias nas instalaciéns por técnicas de substitucion ou reparacién do compofiente avariado.

-11-
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5.1 Peso dos procedementos e instrumentos de avaliacion dos CA na cualificacién

Proba de 88% | 85% | 66% | 40% | 85% (72,80 %
desempefio 1aboa de Indicadores de | g4 | 85% | 6% | 40% | 85% |72.80%

12% | 15% | 34% | 60% | 15% |27,20 %
o Taboa de indcadores para | 19, | 15% | 34% | 60% | 15% |27.20%
Taboa de indicadores para produtos 12% | 15% | 34% | 60% | 15% (27,20 %
Téboa de indicadores de observacion 88% [ 85% | 66% | 40% | 85% [72,80 %

Téboa de indicadores para produtos 0,00 % | 15,00 % | 40,00 % | 24,39 % | 60,00 % | 10,20 % | 19,61 % | 77,78 % | 27,20 %

Taboa de indicadores de observacion 100,00 %| 85,00 % | 60,00 % | 75,61 % | 40,00 % | 89,80 % | 80,39 % | 22,22 % | 72,80 %

5.2 Niveis de logro minimo dos CA (minimo esixible)

Criterios ou subcriterios de avaliacion Nivel de logro do minimo esixible

UF 1. 4012 - MONTAXE DE EQUIPAMENTOS DE REFRIXERACION COMERCIAL

UD 1. Montaxe de instalacions frigorificas basicas.

CA 1.1 Fixaronse os elementos da instalacién (compresores herméticos, visores, deshidratadores,

. Fixar os elementos da instalacion
capilares, etc.).

CA 1.2 Interconectaronse os elementos aplicando técnicas de conformacion e union. Interconectar os elementos aplicando técnicas de conformacion e unién.

Realizéronse as probas de estanquidade da instalacion aplicando e

A 1.3 Realizéron r tanqui instalacion aplican valorando criterios técnicos. MLV
CA 1.3 Realizaronse as probas de estanquidade da instalacion aplicando e valorando criterios técnicos valorando criterios técnicos.

CA 1.4 Localizéronse e solucionaronse as posibles fugas na instalacion. Localizar e solucionar as posibles fugas na instalacion.

CA 1.5 Seleccionaronse as ferramentas e os materiais necesarios para a montaxe da instalacion, e Seleccionar as ferramentas e os materiais necesarios para a montaxe da
operouse con eles. instalacion, e operar con eles.

CA 1.6 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados. Realizar a montaxe respectando os tempos estipulados.

CA 1.7 Realizéronse os traballos con orde e limpeza. Realizar os traballos con orde e limpeza.

CA 1.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo. Distribuir o traballo equitativamente e traballouse en equipo.

CA 1.9 Operouse con autonomia nas actividades propostas. Operar con autonomia nas actividades propostas.

CA 3.1 Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que supdn a manipulacidn de materiais, Identificar os riscos e o nivel de perigo que supdn a manipulacion de
ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte. materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte.

CA 3.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade. Operar coas maquinas respectando as normas de seguridade.

CA 3.3 Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacién de materiais, Identificar as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de
ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc. materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc.

Describir os elementos de seguridade das maquinas (proteccions,
alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccion
individual (calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.) que se deben
empregar nas operacions de montaxe

CA 3.4 Describironse os elementos de seguridade das magquinas (proteccions, alarmas, pasos de
emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccion individual (calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.)
que se deben empregar nas operacions de montaxe de equipame

CA 3.5 Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de Relacionar a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas
seguridade e proteccion persoal requiridas. medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas.
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CA 3.6 Determinaronse as medidas de seguridade e de proteccion persoal que se deben adoptar na
preparacion e na execucion das operacions de montaxe das instalacions frigorificas e as stas instalacions
asociadas.

Determinar as medidas de seguridade e de proteccion persoal que se
deben adoptar na preparacion e na execucion das operacions de montaxe
das instalacions frigorificas e as stas instalacions asociadas.

CA 3.7 Identificaronse as posibles fontes de contaminacién ambiental.

Identificar as posibles fontes de contaminacién ambiental.

CA 3.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sta retirada selectiva.

Clasificar os residuos xerados para a sUa retirada selectiva.

CA 3.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de
prevencién de riscos.

Valorar a orde e a limpeza das instalaciéns e dos equipamentos como
primeiro factor de prevencion de riscos.

UD 2. Montaxe de elementos eléctricos de proteccion e control.

CA 2.1 Identificaronse as caracteristicas técnicas da instalacion frigorifica.

Identificar as caracteristicas técnicas da instalacion frigorifica.

CA 2.2 Montaronse os elementos eléctricos da instalacion.

Montar os elementos eléctricos da instalacion.

CA 2.3 Realizouse o cableamento respondendo aos esquemas eléctricos e tendo conta a seccién e a
cor dos condutores.

Realizar o cableamento respondendo aos esquemas eléctricos e tendo
conta a seccion e a cor dos condutores.

CA 2.4 Verificouse o correcto funcionamento das conexiéns eléctricas e dos elementos periféricos.

Verificar o correcto funcionamento das conexiéns eléctricas e dos
elementos periféricos.

CA 2.5 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados.

Realizar a montaxe respectando os tempos estipulados.

CA 2.6 Realizaronse os traballos con orde e limpeza.

Realizar os traballos con orde e limpeza.

CA 2.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Operar con autonomia nas actividades propostas.

CA 2.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo.

Distribuir o traballo equitativamente e traballouse en equipo.

CA 2.9 Redactouse unha memoria descritiva dos traballos efectuados e do tempo empregado en
executalos.

Redactar unha memoria descritiva dos traballos efectuados e do tempo
empregado en executalos.

CA 2.10 Realizouse unha valoracion técnica e econdmica dos materiais empregados.

Realizar unha valoracién técnica e econémica dos materiais empregados.

UF 2. 4022 - POSTA EN MARCHA E MANTEMENTO DE EQUIPAMENTOS DE REFRIXERACION COMERCIAL

UD 3. Posta en marcha de instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerciais.

CA 1.1 Realizouse o baleiro e a carga de refrixerante en condiciéns de seguridade e ambientais.

Realizar o baleiro e a carga de refrixerante en condicions de seguridade e
ambientais.

CA 1.2 Axustaronse os valores de consigna dos elementos de control da instalacion (termdstato,
presostatos, efc.).

Axustaronse os valores de consigna dos elementos de control da
instalacion

CA 1.3 Comprobouse a secuencia de funcionamento dos elementos de control, seguridade e
receptores eléctricos da instalacion.

Comprobar a secuencia de funcionamento dos elementos de control,
seguridade e receptores eléctricos da instalacion.

CA 1.4 Verificaronse os parametros de funcionamento da instalacién (carga de refrixerante e saltos
térmicos, etc.).

Verificar os parametros de funcionamento da instalacion (carga de
refrixerante e saltos térmicos, etc.).

CA 1.5 Efectuouse o trazado do ciclo sobre o diagrama PH.

Efectuar o trazado do ciclo sobre o diagrama PH.

CA 1.6 Comprobouse subarrefriamento de liquido, requecemento na aspiracion, temperatura de
descarga do compresor e variacion de humidade relativa entre entrada e saida do evaporador.

Comprobar subarrefriamento de liquido, requecemento na aspiracion,
temperatura de descarga do compresor e variacién de humidade relativa
entre entrada e saida do evaporador.

CA 1.7 Seleccionaronse e utilizaronse as ferramentas e os instrumentos para a posta en marcha.

Seleccionar e utilizar as ferramentas e os instrumentos para a posta en
marcha.

CA 1.8 Realizouse a posta en funcionamento, de acordo coa seguridade requirida e consonte a
regulamentacion.

Realizar a posta en funcionamento, de acordo coa seguridade requirida e
consonte a regulamentacion.

CA 1.9 Repartironse equitativamente as tarefas e traballouse en equipo.

Repartir equitativamente as tarefas e traballouse en equipo.

CA 1.10 Respectaronse os tempos estipulados para a realizacién da actividade.

Respectar os tempos estipulados para a realizacion da actividade

CA 1.11 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Operar con autonomia nas actividades propostas.

CA 1.12 Elaborouse unha memoria das actividades desenvolvidas e dos procedementos utilizados.

Elaborar unha memoria das actividades desenvolvidas e dos
procedementos utilizados.

CA 5.1 Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que supdn a manipulacidn de materiais,
ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte.

Identificar os riscos e o nivel de perigo que supdn a manipulacion de
materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte.

CA 5.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade.

Operar coas maquinas respectando as normas de seguridade.

CA 5.3 Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacién de materiais,
ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc.

Identificar as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de
materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc.

CA 5.4 Describironse os elementos de seguridade das magquinas (proteccions, alarmas, pasos de
emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccion individual (calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.)
que se deben empregar nas operacions de posta en marcha e m

Describir os elementos de seguridade das e os equipamentos de
proteccion individual (calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.) que se
deben empregar nas operaciéns de posta en marcha

-13-




KA XUNTA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

ANEXO X

RH DE GALICIA

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS
PROFESIONAIS

thCIB

Criterios ou subcriterios de avaliacion

Nivel de logro do minimo esixible

CA 5.5 Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de
seguridade e proteccion persoal requiridas.

Relacionar a manipulacion de materiais, ferramentas e maquinas coas
medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas.

CA 5.6 Determinaronse as medidas de seguridade e de proteccion persoal que se deben adoptar na
preparacion e na execucion das operacions de mantemento das instalaciéns frigorificas e as stas
instalacions asociadas.

Determinar as medidas de seguridade e de proteccion persoal que se
deben adoptar na preparacion e na execucion das operacions de
mantemento das instalacions frigorificas e as suas instalaciéns asociadas.

CA 5.7 |dentificaronse as posibles fontes de contaminacion ambiental.

Identificar as posibles fontes de contaminacién ambiental.

CA 5.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sua retirada selectiva.

Clasificar os residuos xerados para a sUa retirada selectiva.

CA 5.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de
prevencion de riscos.

Valorar a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como
primeiro factor de prevencion de riscos.

UD 4. Mantemento preventivo de instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerciais.

CA 2.1 Elaborouse o esquema de principio do equipamento (fabricadores de xeo, deshumidificadores,
frigorificos, neveiras, fermentadores, arrefriadores, vitrinas e expositores, etc.).

Elaborar os esquema de principio do equipamento

CA 2.2 Describiuse a tipoloxia e a funcion dos elementos do equipamento.

Describir a tipoloxia e a funcidn dos elementos do equipamento.

CA 2.3 Interpretouse ou elaborouse o esquema eléctrico do equipamento.

Interpretar e elaborar o0 esquema eléctrico do equipamento.

CA 2.4 |dentificaronse e realizaronse as operacions basicas de mantemento dos equipamentos e dos
elementos.

Realizar as operacidns basicas de mantemento dos equipamentos e dos
elementos.

CA 2.5 Medironse e verificaronse os parametros de funcionamento (frigorificos e eléctricos).

Medir e verificar os parametros de funcionamento (frigorificos e eléctricos).

CA 2.6 Elaborouse un rexistro das operacions de mantemento.

Elaborar un rexistro das operacions de mantemento.

CA 2.7 Realizaronse as operacions de montaxe e desmontaxe dos equipamentos con seguridade e
respecto polo ambiente.

Realizar as operacidns de montaxe e desmontaxe dos equipamentos con
seguridade e respecto polo ambiente.

UD 5. Diagndstico e reparacion de avarias en instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerci

als.

CA 3.1 Realizaronse as medidas dos parametros de funcionamento, utilizando os medios,
equipamentos e instrumentos adecuados.

Realizar as medidas dos parametros de funcionamento, utilizando os
medios, equipamentos e instrumentos adecuados.

CA 3.2 |dentificouse os sintomas de avarias ou disfuncions a través das medidas realizadas e a
observacion da instalacion.

Identificar os sintomas de avarias ou disfuncions a través das medidas
realizadas e a observacion da instalacion.

CA 3.3 Propuxéronse hipéteses das causas da avaria e a sla repercusion na instalacion.

Propofier hipdteses das causas da avaria e a sta repercusion na
instalacion.

CA 3.4 Localizouse a avaria, analizado os sintomas de acordo cos procedementos especificos para o
diagndstico e a localizacidn de avarias de instalaciéns frigorificas (eléctricas, mecanicas, termodinamicas, de
regulacion, etc.).

Localizar a avaria, analizado os sintomas de acordo cos procedementos
especificos para o diagndstico e a localizacién de avarias de instalaciéns
frigorificas (eléctricas, mecanicas, termodinamicas, de regulacién, etc.).

CA 3.5 Describironse os procedementos de intervencion necesarios para a reparacion (probas,
medidas, axustes e secuencias de actuacion).

Describir os procedementos de intervencién necesarios para a reparacion
(probas, medidas, axustes e secuencias de actuacion).

CA 3.6 Operouse coas ferramentas e os instrumentos adecuados para a diagnose de avarias.

Operar coas ferramentas e os instrumentos adecuados para a diagnose de
avarias.

CA 3.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Operar con autonomia nas actividades propostas.

CA 4.1 Elaborouse a secuencia de intervencion para a reparacion da avaria tanto eléctrica como
frigorifica, tendo en conta a seguridade e o respecto polo ambiente.

Elaborar a secuencia de intervencion para a reparacion da avaria tanto
eléctrica como frigorifica, tendo en conta a seguridade e o respecto polo
ambiente.

CA 4.2 Recuperouse o refrixerante con criterios de seguridade e respecto polo ambiente.

Recuperar o refrixerante con criterios de seguridade e respecto polo
ambiente.

CA 4.3 Operouse coas ferramentas adecuadas coa calidade requirida.

Operar coas ferramentas adecuadas coa calidade requirida.

CA 4.4 Substituironse ou, de ser o caso, arranxaronse 0s compofientes danados ou avariados.

Substituir ou, de ser o caso, arranxar os compofientes danados ou
avariados.

CA 4.5 Restablecéronse as condicions iniciais de funcionamento do equipamento ou da instalacion.

Restablecer as condicions iniciais de funcionamento do equipamento ou
da instalacion.

CA 4.6 Realizaronse as intervencidns de mantemento correctivo de acordo coa calidade requirida.

Realizar as intervencions de mantemento correctivo de acordo coa
calidade requirida.

CA 4.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Operar con autonomia nas actividades propostas.

CA 4.8 Elaborouse unha memoria posterior & reparacion das actividades desenvolvidas, dos

Elaborar unha memoria posterior & reparacion das actividades

procedementos utilizados e dos resultados obtidos.

desenvolvidas, dos procedementos utilizados e dos resultados obtidos.

5.3 Peso dos CA na cualificacién das UD e pesos das UD na cualificacién do médulo

Unidades didacticas e criterios de avaliacion

%

UF 1. 4012 - MONTAXE DE EQUIPAMENTOS DE REFRIXERACION COMERCIAL

40,00 %
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UD 1. Montaxe de instalacions frigorificas basicas. 20 %
CA 1.1 Fixéronse os elementos da instalacion (compresores herméticos, visores, deshidratadores, capilares, etc.). 5%
CA 1.2 Interconectaronse os elementos aplicando técnicas de conformacion e unién. 15 %
CA 1.3 Realizaronse as probas de estanquidade da instalacion aplicando e valorando criterios técnicos. 15 %
CA 1.4 Localizaronse e solucionaronse as posibles fugas na instalacién. 10 %
CA 1.5 Seleccionaronse as ferramentas e os materiais necesarios para a montaxe da instalacion, e operouse con eles. 5%
CA 1.6 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados. 5%
CA 1.7 Realizéronse os traballos con orde e limpeza. 5%
CA 1.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo. 5%
CA 1.9 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 5%
CA 3.1 Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que supdn a manipulacién de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte. 5%
CA 3.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade. 5%
CA 3.3 Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc. 5%
CA34 Deggribironse 0s elementgs de seguridade das maquinas (proteccic’)ngz alarmas, pasos de em_erxencia, etc.) e os equipamentos de proteccién individual 59,
(calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.) que se deben empregar nas operacions de montaxe de equipame
CA 3.5 Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas. 2%
. C/-} 36 Det(’erminéronse’as r_nedidas_ Ide seguridade e de proteccion persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucion das operacions de montaxe das 29,
instalacions frigorificas e as stas instalaciéns asociadas.
CA 3.7 Identificaronse as posibles fontes de contaminacion ambiental. 2%
CA 3.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sta retirada selectiva. 2%
CA 3.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de prevencién de riscos. 2%
UD 2. Montaxe de elementos eléctricos de proteccion e control. 20 %
CA 2.1 Identificaronse as caracteristicas técnicas da instalacién frigorifica. 5%
CA 2.2 Montaronse os elementos eléctricos da instalacion. 5%
CA 2.3 Realizouse o0 cableamento respondendo aos esquemas eléctricos e tendo conta a seccion e a cor dos condutores. 20 %
CA 2.4 Verificouse o correcto funcionamento das conexiéns eléctricas e dos elementos periféricos. 20 %
CA 2.5 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados. 10 %
CA 2.6 Realizéronse os traballos con orde e limpeza. 10 %
CA 2.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 15 %
CA 2.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo. 5%
CA 2.9 Redactouse unha memoria descritiva dos traballos efectuados e do tempo empregado en executalos. 5%
CA 2.10 Realizouse unha valoracion técnica e econdmica dos materiais empregados. 5%
UF 2. 4022 - POSTA EN MARCHA E MANTEMENTO DE EQUIPAMENTOS DE REFRIXERACION COMERCIAL 60,00 %
UD 3. Posta en marcha de instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerciais. 20 %
CA 1.1 Realizouse o baleiro e a carga de refrixerante en condiciéns de seguridade e ambientais. 10 %
CA 1.2 Axustaronse os valores de consigna dos elementos de control da instalacion (termdstato, preséstatos, etc.). 10 %
CA 1.3 Comprobouse a secuencia de funcionamento dos elementos de control, seguridade e receptores eléctricos da instalacién. 5%
CA 1.4 Verificaronse os parametros de funcionamento da instalacién (carga de refrixerante e saltos térmicos, etc.). 10 %
CA 1.5 Efectuouse o trazado do ciclo sobre o diagrama PH. 10 %
CA 1.6 Comprobouse subarrefriamento de liquido, requecemento na aspiracion, temperatura de descarga do compresor e variacion de humidade relativa entre 10%

entrada e saida do evaporador.
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CA 1.7 Seleccionéronse e utilizaronse as ferramentas e os instrumentos para a posta en marcha. 5%
CA 1.8 Realizouse a posta en funcionamento, de acordo coa seguridade requirida e consonte a regulamentacion. 2%
CA 1.9 Repartironse equitativamente as tarefas e traballouse en equipo. 2%
CA 1.10 Respectaronse os tempos estipulados para a realizacion da actividade. 3%
CA 1.11 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 5%
CA 1.12 Elaborouse unha memoria das actividades desenvolvidas e dos procedementos utilizados. 10 %
CA 5.1 Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que supon a manipulacién de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte. 2%
CA 5.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade. 2%
CA 5.3 |dentificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacién, etc. 2%
CA54 Dee}gribl’ronse 0s elementgs de seguridade das maquinas (proteccién_s', alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccion individual 29
(calzado, proteccion ocular, indumentaria, etc.) que se deben empregar nas operacions de posta en marcha e m
CA 5.5 Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas. 2%
. CA 56 Detgrmipéronse as med[das de Is'eguridad.e e de proteccion persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucidn das operacions de mantemento 29,
das instalacions frigorificas e as suas instalaciéns asociadas.
CA 5.7 |dentificaronse as posibles fontes de contaminacion ambiental. 2%
CA 5.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sua retirada selectiva. 2%
CA 5.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de prevencion de riscos. 2%
UD 4. Mantemento preventivo de instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerciais. 20 %
ICA 2.1 Elaborouse o esquema de principio do equipamento (fabricadores de xeo, deshumidificadores, frigorificos, neveiras, fermentadores, arrefriadores, vitrinas e 15%
expositores, etc.).
CA 2.2 Describiuse a tipoloxia e a funcion dos elementos do equipamento. 15 %
CA 2.3 Interpretouse ou elaborouse 0 esquema eléctrico do equipamento. 20 %
CA 2.4 |dentificaronse e realizaronse as operaciéns basicas de mantemento dos equipamentos e dos elementos. 10 %
CA 2.5 Medironse e verificaronse os parametros de funcionamento (frigorificos e eléctricos). 20 %
CA 2.6 Elaborouse un rexistro das operaciéns de mantemento. 10 %
CA 2.7 Realizaronse as operacions de montaxe e desmontaxe dos equipamentos con seguridade e respecto polo ambiente. 10 %
UD 5. Diagndstico e reparacion de avarias en instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerciais. 20 %
CA 3.1 Realizéronse as medidas dos parametros de funcionamento, utilizando os medios, equipamentos e instrumentos adecuados. 5%
CA 3.2 Identificouse os sintomas de avarias ou disfuncions a través das medidas realizadas e a observacion da instalacion. 15 %
CA 3.3 Propuxéronse hipéteses das causas da avaria e a sa repercusion na instalacion. 5%
. 'CA 34 I’_oc_alizouse a a_varia, analizlad’o 0s sintomas de apordo cos procedementos especificos para o diagndstico e a localizacion de avarias de instalacions 15 %
frigorificas (eléctricas, mecanicas, termodinamicas, de regulacion, etc.).
CA 3.5 Describironse os procedementos de intervencién necesarios para a reparacion (probas, medidas, axustes e secuencias de actuacion). 5%
CA 3.6 Operouse coas ferramentas e os instrumentos adecuados para a diagnose de avarias. 2%
CA 3.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 2%
_ CA 4.1 Elaborouse a secuencia de intervencién para a reparacion da avaria tanto eléctrica como frigorifica, tendo en conta a seguridade e o respecto polo 59,
ambiente.
CA 4.2 Recuperouse o refrixerante con criterios de seguridade e respecto polo ambiente. 15 %
CA 4.3 Operouse coas ferramentas adecuadas coa calidade requirida. 2%
CA 4.4 Substituironse ou, de ser o caso, arranxaronse 0s compofientes danados ou avariados. 10 %
CA 4.5 Restablecéronse as condicions iniciais de funcionamento do equipamento ou da instalacion. 10 %
CA 4.6 Realizaronse as intervencions de mantemento correctivo de acordo coa calidade requirida. 2%
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CA 4.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 2%
CA 4.8 Elaborouse unha memoria posterior & reparacion das actividades desenvolvidas, dos procedementos utilizados e dos resultados obtidos. 5%
5.4 Peso dos CA na cualificacion dos RA e peso dos RA na cualificaciéon do médulo
Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion %
UF 1. 4012 - MONTAXE DE EQUIPAMENTOS DE REFRIXERACION COMERCIAL 40,00 %
RA 1. Monta instalacions frigorificas basicas aplicando técnicas de montaxe, para o que interpreta esquemas e instrucions. 14,00 %
CA 1.1 Fixéronse os elementos da instalacion (compresores herméticos, visores, deshidratadores, capilares, etc.). 7,14 %
CA 1.2 Interconectaronse os elementos aplicando técnicas de conformacién e union. 21,43 %
CA 1.3 Realizaronse as probas de estanquidade da instalacion aplicando e valorando criterios técnicos. 21,43 %
CA 1.4 Localizaronse e solucionaronse as posibles fugas na instalacion. 14,29 %
CA 1.5 Seleccionaronse as ferramentas e os materiais necesarios para a montaxe da instalacién, e operouse con eles. 7,14 %
CA 1.6 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados. 7,14 %
CA 1.7 Realizéronse os traballos con orde e limpeza. 7,14 %
CA 1.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo. 714 %
CA 1.9 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 7,14 %
_ RA 2_.’Monta elementos eléctricos de proteccion e control das instalacions frigorificas basicas e equipamentos comerciais, para o que interpreta esquemas e 20.00 %
instruciéns. )
CA 2.1 Identificaronse as caracteristicas técnicas da instalacién frigorifica. 5,00 %
CA 2.2 Montéaronse os elementos eléctricos da instalacion. 5,00 %
CA 2.3 Realizouse o cableamento respondendo aos esquemas eléctricos e tendo conta a seccién e a cor dos condutores. 20,00 %
CA 2.4 Verificouse o correcto funcionamento das conexiéns eléctricas e dos elementos periféricos. 20,00 %
CA 2.5 Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados. 10,00 %
CA 2.6 Realizéronse os traballos con orde e limpeza. 10,00 %
CA 2.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 15,00 %
CA 2.8 Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo. 5,00 %
CA 2.9 Redactouse unha memoria descritiva dos traballos efectuados e do tempo empregado en executalos. 5,00 %
CA 2.10 Realizouse unha valoracién técnica e econdmica dos materiais empregados. 5,00 %
RA 3_. Cun.1pre as normas de prevepcién de !'iscos Iaborais_ ede proteccjén ambiental, nas oper_aciéns de montaxe de equipamentos de refrixeracion 6.00 %
comercial, e identifica os riscos asociados, asi como as medidas e os equipamentos para os previr. ’
CA 3.1 Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que supon a manipulacion de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte. 16,67 %
CA 3.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade. 16,67 %
CA 3.3 Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc. 16,67 %
CA34 De§9ribironse 0s eIementgs de seguridade das maquinas (protecciéng, alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccion individual 16.67 %
(calzado, proteccidn ocular, indumentaria, etc.) que se deben empregar nas operacions de montaxe de equipame '
CA 3.5 Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas. 6,67 %
. C/-} 3.6 Dete’:rminéronselas medidag Ide seguridade e de proteccion persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucion das operacions de montaxe das 667 %
instalacions frigorificas e as suas instalacions asociadas. '
CA 3.7 |dentificaronse as posibles fontes de contaminacion ambiental. 6,67 %
CA 3.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sua retirada selectiva. 6,67 %
CA 3.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de prevencion de riscos. 6,67 %
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Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion %
UF 2. 4022 - POSTA EN MARCHA E MANTEMENTO DE EQUIPAMENTOS DE REFRIXERACION COMERCIAL 60,00 %
RA 1. Realiza a posta en marcha da instalacion frigorifica basica e dos equipamentos comerciais, e comproba os parametros de funcionamento. 16,40 %
CA 1.1 Realizouse o baleiro e a carga de refrixerante en condiciéns de seguridade e ambientais. 12,20 %
CA 1.2 Axustaronse os valores de consigna dos elementos de control da instalacion (terméstato, presostatos, etc.). 12,20 %
CA 1.3 Comprobouse a secuencia de funcionamento dos elementos de control, seguridade e receptores eléctricos da instalacion. 6,10 %
CA 1.4 Verificaronse os parametros de funcionamento da instalacion (carga de refrixerante e saltos térmicos, etc.). 12,20 %
CA 1.5 Efectuouse o trazado do ciclo sobre o diagrama PH. 12,20 %
CA 1.§ Comprobouse subarrefriamento de liquido, requecemento na aspiracion, temperatura de descarga do compresor e variacion de humidade relativa entre 12.20 %
entrada e saida do evaporador. ’
CA 1.7 Seleccionaronse e utilizaronse as ferramentas e os instrumentos para a posta en marcha. 6,10 %
CA 1.8 Realizouse a posta en funcionamento, de acordo coa seguridade requirida e consonte a regulamentacion. 2,44 %
CA 1.9 Repartironse equitativamente as tarefas e traballouse en equipo. 2,44 %
CA 1.10 Respectaronse os tempos estipulados para a realizacion da actividade. 3,66 %
CA 1.11 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 6,10 %
CA 1.12 Elaborouse unha memoria das actividades desenvolvidas e dos procedementos utilizados. 12,20 %

RA 2. Realiza operacions de mantemento das instalacions frigorificas basicas e de equipamentos comerciais, interpretando e aplicando as instrucions de

0,
mantemento e recomendacions do fabricante. 20,00%

CA 2.1 Elaborouse o esquema de principio do equipamento (fabricadores de xeo, deshumidificadores, frigorificos, neveiras, fermentadores, arrefriadores, vitrinas e 15.00 %
expositores, etc.). )

CA 2.2 Describiuse a tipoloxia e a funcion dos elementos do equipamento. 15,00 %

CA 2.3 Interpretouse ou elaborouse o esquema eléctrico do equipamento. 20,00 %

CA 2.4 Identificaronse e realizaronse as operacions basicas de mantemento dos equipamentos e dos elementos. 10,00 %

CA 2.5 Medironse e verificaronse os pardmetros de funcionamento (frigorificos e eléctricos). 20,00 %

CA 2.6 Elaborouse un rexistro das operaciéns de mantemento. 10,00 %

CA 2.7 Realizéronse as operacions de montaxe e desmontaxe dos equipamentos con seguridade e respecto polo ambiente. 10,00 %

RA 3_.’Diagnos'tica avarias e disfuncions en equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas, aplicando técnicas de deteccion e relacionando a 9.80 %
disfuncion coa sua causa. ’

CA 3.1 Realizéronse as medidas dos parametros de funcionamento, utilizando os medios, equipamentos e instrumentos adecuados. 10,20 %

CA 3.2 Identificouse os sintomas de avarias ou disfuncions a través das medidas realizadas e a observacion da instalacion. 30,61 %

CA 3.3 Propuxéronse hipéteses das causas da avaria e a stia repercusion na instalacion. 10,20 %

. 'CA 34 Irocglizouse a ayaria, analizlad’o 0s sintomas de gpordo cos procedementos especificos para o diagndstico e a localizacion de avarias de instalacions 30.61 %
frigorificas (eléctricas, mecanicas, termodinamicas, de regulacion, etc.). '

CA 3.5 Describironse os procedementos de intervencion necesarios para a reparacion (probas, medidas, axustes e secuencias de actuacion). 10,20 %

CA 3.6 Operouse coas ferramentas e os instrumentos adecuados para a diagnose de avarias. 4,08 %

CA 3.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 4,08 %

RA 4. Repara equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas aplicando técnicas de mantemento correctivo. 10,20 %

_ CA 4.1 Elaborouse a secuencia de intervencién para a reparacion da avaria tanto eléctrica como frigorifica, tendo en conta a seguridade e o respecto polo 9.80 %
ambiente. '

CA 4.2 Recuperouse o refrixerante con criterios de seguridade e respecto polo ambiente. 29,41 %

CA 4.3 Operouse coas ferramentas adecuadas coa calidade requirida. 3,92%

CA 4.4 Substituironse ou, de ser o caso, arranxaronse 0s compofientes danados ou avariados. 19,61 %

CA 4.5 Restablecéronse as condicions iniciais de funcionamento do equipamento ou da instalacion. 19,61 %

CA 4.6 Realizaronse as intervencions de mantemento correctivo de acordo coa calidade requirida. 3,92 %
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Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion %
CA 4.7 Operouse con autonomia nas actividades propostas. 3,92%
CA 4.8 Elaborouse unha memoria posterior & reparacion das actividades desenvolvidas, dos procedementos utilizados e dos resultados obtidos. 9,80 %
I_RA 5. (_:l:lmpre as normas de.p_revenci_()n de riscgs Iabora!s ede protecc_ién ambiental_, nas operacions de pos_ta en marcha e mantemento de equipamentos de 3.60 %
refrixeracion comercial, e identifica os riscos asociados, asi como as medidas e os equipamentos para os previr. ’
CA 5.1 Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que supdn a manipulacién de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e medios de transporte. 11,11 %
CA 5.2 Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade. 1,11 %
CA 5.3 Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e conformacion, etc. 1,11 %
CA54 Deggribironse 0s elementgs de seguridade das maquinas (proteccic’)ngz alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equipamentos de proteccién individual 111 %
(calzado, proteccidn ocular, indumentaria, etc.) que se deben empregar nas operacions de posta en marcha e m '
CA 5.5 Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal requiridas. 11,11 %
. CA 56 Detgrmipéronse as rpedi_das de §eguridad_e e de proteccion persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucidn das operacions de mantemento M11%
das instalacions frigorificas e as suas instalacidns asociadas. '
CA 5.7 Identificaronse as posibles fontes de contaminacion ambiental. 11,11 %
CA 5.8 Clasificaronse os residuos xerados para a sta retirada selectiva. 11,11 %
CA 5.9 Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de prevencién de riscos. 11,11 %

5.5 Observacions sobre os criterios de cualificaciéon

Criterios de cualificacion.

Cada UD ¢é un bloque de cofiecemento relacionado cos minimos exixibles, polo que para a avaliacion positiva do médulo o alumno debe superar
todas as UD do mesmo.

O mddulo consta de 5 unidades didacticas repartidas en 2 avaliacions:

12 Avaliacion: UD1-UD2-UD3

22 Avaliacién: UD4-UD5

A nota para cada unidade didactica calculase aplicando os porcentaxes indicados para cada criterio de avaliacion .Para superar a unidade
didactica a nota minima sera de 5 sobre 10

Anota da 12 AVALIACION sera a media das unidades didacticas impartidas na mesma.Para a superacién da avaliacién a nota sera de 5 ou maior,
sempre e cando, supere todas as unidades didacticas impartidas.No caso de ter unha UD con nota inferior a 5, a nota da avaliacion serd inferior a
5.

A nota da 22 avaliacién e final sera a ponderada das UD indicada no apartado 3, sempre e cando, supere todas as UD impartidas.No caso de ter
unha UD con nota inferior a 5, a nota da avaliacion sera inferior a 5.

Para a superaciéon do modulo é condicion ter superadas todas as UD cunha nota de 5 ou maior. No caso de ter unha nota inferior a cinco en
algunha UD a maxima nota do médulo sera un catro, debendo recuperar as UD's non superadas na avaliacion extraordinaria.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

Finalizada a 22 avaliacién, o alumno que tefia UD non superadas, realizara as actividades de recuperacion relacionadas cos minimos exixibles nos
superados, durante o terceiro trimestre ata a data da avaliacion final. O alumno realizara as actividades de avaliacion das UD non superadas.
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O profesor entregara ao alumno un informe individualizado detallando as unidades didacticas pendentes do médulo, as actividades de
recuperacion tedrico-practicas a realizar polo alumno ata a avaliacion final e as actividades de avaliacidn correspondentes.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a
avaliacion continua

Conforme se determina no artigo 25 da Orde do 12 de xullo de 2011, o nimero de faltas que implica a perda do dereito & avaliacion continua nun
determinado mddulo sera do 10 % respecto da sua duracion total.

O alumnado que perdese o dereito & avaliacién continua nun determinado modulo tera dereito a unha proba final extraordinaria previa a avaliacion
final de madulos correspondente, de acordo co establecido no artigo 25.5 da Orde do 12 de xullo de 2011. A cualificacidn obtida na devandita
proba consignarase na avaliacion final de médulos do curso correspondente. O devandito alumnado non tera dereito a realizar para eses modulos
as correspondentes actividades de recuperacion a que se refiren os artigos 29.3, 31.4 e 34.3 da Orde do 12 de xullo de 2011, e no caso do
segundo curso do réxime ordinario non tera acceso ao mddulo de Formacion en centros de traballo no periodo ordinario.

A proba extraordinaria contara de duas partes:

Unha proba escrita eliminatoria sobre realizacion e interpretacion de esquemas eléctricos e mecanicos, das diferentes instalacions de refrixeracion
comercial,seleccion de equipamentos e configuracion da instalacion.

Unha proba practica sobre procedementos de posta en servizo, diagnose de avarias e reparacién das mesmas.

Para a superacién da proba ha de ter superada as duas partes cunha nota de 5 ou maior. A nota na avaliacion final sera a media das duas partes.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacidon da propia
practica docente

Mensualmente realizarase unha reunién de departamento para o seguimento da programacion e avaliacion da propia practica docente.
Recollerase en acta as medidas adoptadas polo departamento.O equipo docente realizara o seguimento das programacions de cada médulo, con
indicacion do grao de cumprimento con respecto & programacion e,en caso de desviacions, cunha xustificacion razoada.

Na avaliacion da propia practica docente terase en conta o seguimento e valorarase, entre outras, a programacion, a organizacién e a concrecion
do curriculo en relacién & sta adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo e as necesidades do alumnado.

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacién inicial

Ao comezo das actividades do curso académico, o equipo docente realizara unha sesién de avaliacion inicial do alumnado, que tera por obxecto
cofiecer as caracteristicas e a formacion previa de cada alumno e de cada alumna, asi como as stas capacidades. Asi mesmo, debera servir para
orientar e situar o alumnado en relacion co perfil profesional correspondente.

Esta informacion podera proceder, entre outras:

a) Dos informes individualizados de avaliacién da etapa anteriormente cursada, de ser o caso.

b) Dos estudos académicos ou das ensinanzas de formacion profesional inicial ou para o emprego previamente realizados.

¢) Do alumnado matriculado sen titulacién académica de acceso.
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8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Aplicarase as seguintes medidas:

1.-Utilizacion de metodoloxias diversas. Partese da base de que un método de ensino que é o mais axeitado para uns alumnos cunhas
determinadas caracteristicas pode non selo para alumnos con caracteristicas diferentes, e a inversa. Desde este punto de vista, procurarase
adaptar a forma de enfocar ou presentar os contidos ou actividades en funcion dos distintos graos de cofiecementos previos detectados nos
alumnos, dos seus diferentes graos de autonomia e das dificultades identificadas en procesos anteriores con determinados alumnos.

2.-Propor actividades diferentes. As actividades que se expofian situarase entre o que xa saben facer os alumnos auténomamente e o que son
capaces de facer coa axuda que poidan ofrecerlles o profesor ou os seus compafieiros. Preverase un nimero suficiente de actividades para cada
un dos contidos considerados fundamentais, con distinto nivel de complexidade, de maneira que se poidan traballar estes contidos con esixencias
distintas. Prepararase tamén actividades referidas a contidos non fundamentais, complementarios ou de ampliacién, para aqueles alumnos que
poidan avanzar mais rapidamente ou que o fan con menos necesidade de axuda e que, en calquera dos casos, poden profundar en contidos a
través dun traballo mais auténomo.

3.-Materiais didacticos non homoxéneos. Os materiais utilizados ofreceran unha ampla gama de actividades didacticas que respondan a diferentes
graos de aprendizaxe .

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacion en valores

Non ambito da educacion civica e moral, preténdese a elaboracién de xuizos propios a través de debates ou discusion e mediante a participacion
activa na aula, o que permitira ao alumno expresar as suas ideas e valorar as dos seus comparieiros. Potenciarase o traballo cooperativo e a
responsabilidade persoal no cumprimento das tarefas, a valoracion dos distintos puntos de vista e a aceptacion de decisions colectivas. Asi, a
través das actividades que se propofien, o alumnado interiorizara e elaborara normas e avanzara na formacién da sua personalidade.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Valorarase a realizacion de visitas a instalacions relacionadas co modulo.

10.0utros apartados

10.1) Publicacién da programacién.

Os alumnos poden consultar e descargar a programacion didactica na aula virtual do curso correspondente. Tamén informarase dos criterios de
avaliacion e cualificacion para superar 0 médulo.
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